




Veduta panoramica di Morgantina





Il concorso regionale Мοργαντίνων – Morgantìnon degli oli extravergini d’oliva siciliani
nasce nel 2010 per iniziativa dell’Ente di Sviluppo Agricolo per il tramite dei Servizi
allo Sviluppo e della SOPAT 47 di Valguarnera (En).

Nel panorama dei concorsi nazionali ed internazionali, che da decenni sono presenti
in Italia, si può, pertanto, considerare “giovane”. Ed è proprio per conferire ad esso ca-
rattere di novità che si è strutturato mettendo in competizione le aziende della filiera oli-
vicolo-olearia della Sicilia, regione che, come poche altre, ha la possibilità di mettere a
confronto tantissime realtà produttive di altissima qualità. Si è, insomma, istituito un con-
corso in Sicilia per i siciliani, non per spirito localistico, ma, al contrario, per rafforzare
la già affermata caratterizzazione qualitativa degli oli siciliani a livello nazionale ed in-
ternazionale.

La sfida per le prossime edizioni è quella di ampliare la platea dei partecipanti confe-
rendo al concorso dignità nazionale e porre, così, le basi per diventare punto di riferi-
mento per l’olivicoltura italiana.

Il concorso, dopo un’interruzione di due anni dovuta a difficoltà di vario tipo, riprende
il suo cammino e giunge alla sua settima edizione diventando ormai un punto di riferi-
mento per l’intero comparto.

Ne è testimonianza l’elevato numero di aziende partecipanti che rappresentano l’intero
territorio regionale con una grandissima variabilità di territori, nomi, etichette, cultivar,
ecc.

Quest’anno, tra laltro, un’apposita sezione è stata dedicata all’olio I.G.P. Sicilia a rimar-
care quanto importante sia l’ottenimento di questo marchio europeo per uno dei comparti
di vitale importanza per la nostra isola.

Presentazione



Il concorso, oltre a rivestire carattere di sana competizione tra le aziende, caratteristica
comune a tutte le altre manifestazioni più antiche e blasonate, si distingue per l’erogazione
di molteplici servizi gratuiti alle aziende: emissione dei rapporti di prova relativi alle ana-
lisi chimiche e sensoriali, partecipazione a manifestazioni anche di carattere nazionale,
ricerca di sbocchi commerciali, assistenza tecnica per il miglioramento della qualità,
 momenti di confronto convegnistico, realizzazione di materiale divulgativo e promozio-
nale, realizzazione carta degli oli, istituzione di un concorso rivolto ai consumatori, ecc.

Non di secondaria importanza è lo stretto legame che, partendo dal nome, si è voluto
imprimere con la storia, la cultura, le tradizioni del territorio conferendo al concorso un
forte valore aggiunto intrinseco.

Questo catalogo, dopo un focus sulla realtà olivicola delle province siciliane, presenta
tutte le aziende che negli anni hanno ricevuto vari riconoscimenti, con particolare riferi-
mento, nell’ultima parte, alle aziende ed agli oli premiati nel 2018.

In conclusione il concorso Мοργαντίνων – Morgantìnon rappresenta il fulcro attorno a
cui ruotano una serie di iniziative tendenti a promuovere l’informazione, la sana alimen-
tazione, la valorizzazione, lo sviluppo tecnologico, il legame territorio/ambiente, la cul-
tura, il turismo archeologico ed enogastronomico, ecc.

Un sentito ringraziamento va ai partner, a quanti a vario titolo collaborano per la buona
riuscita e,  soprattutto, alle aziende della filiera olearia siciliana che con la loro parteci-
pazione ci stimolano a continuare nel difficile impegno.

Nicolò Caldarone
Presidende del C.d.A dell’Ente di Sviluppo Agricolo



Il contesto paesaggistico del Parco archeologico di Morgantina è fortemente caratteriz-
zato dall’azione antropica, sviluppata già nell’antichità, della coltivazione delle piante
mediterranee, degli ulivi, del mandorlo, della vite. Gli ulivi e, soprattutto, la vite, erano
dunque nell’antichità le specie che avevano reso famosa Morgantina nel mondo. Se le
tracce fossili dell’olivo spontaneo, nella zona mediterranea, portano la data di milioni
di anni fa, prima cioè della comparsa dell’uomo sulla terra, presso diverse civiltà antiche
vengono sovente ricordati l’olio e l’ulivo. Nel mito della fondazione di Atene,  Athena,
la dea della sapienza, offrì in dono agli abitanti dell’Attica un albero sempreverde,
 longevo e robusto, capace di resistere alle siccità estive del Mediterraneo e ai venti
 salmastri, albero che per secoli avrebbe elargito agli uomini un “succo prezioso”.
Omero, infatti, lo chiamava “liquido d’oro”, un miracoloso fluido, denso e profumato,
un olio forte e delicato, dal gusto eccellente e dalle grandi qualità nutrizionali e curative.
Nessun popolo mediterraneo fece mai a meno dell’olio d’oliva, che divenne la principale
fonte lipidica della dieta, una componente indispensabile di unguenti e medicinali e per-
fino un combustibile per le lucerne e, addirittura, un valido mezzo per la fusione dei
 metalli, come paiono dimostrare recenti ricerche e ritrovamenti nell’isola di Cipro. Mor-
gantina non fa eccezione, difatti gli antichi popoli che abitarono la città adoperavano
l’olio in molteplici contesti: nel Museo Archeologico di Aidone, infatti, sono custoditi
 diversi  reperti, rinvenuti all’interno dell’area archeologica che testimoniano quanto
 importante fosse l’olio nell’uso quotidiano.

Gli atleti lo strofinavano su tutto il corpo, come si evince dal grande numero di balsamari
rinvenuti, in particolare due custoditi nella sala Cittadella, uno a forma di piede
 policromo e un altro a forma di Sirena, dentro i quali i balsami e gli unguenti, realizzati
con l’olio d’oliva, venivano conservati. A questi reperti si aggiungono alcune spatole in
osso, utilizzate per spalmare gli unguenti sul corpo. All’interno del museo sono poi
 custodite anche numerose  lekythoi , vasi dal corpo allungato, con collo stretto, con
un’unica ansa e ampio orlo svasato, utilizzate per conservare e versare olio profumato
e unguenti impiegati dagli atleti e, nelle cerimonie funebri, come segnacolo sepolcrale.

Il Parco archeologico di Morgantina
nel paesaggio  del Mediterraneo



A dimostrazione che l’olio aveva grande importanza nella cultura culinaria dell’antica
città di Morgantina, nel Santuario centrale dell’agorà è stato rinvenuto un grande pythos
del IV sec. a.C., una grande giara cioè per l’immagazzinamento delle derrate alimentari,
che sul bordo superiore reca incisa la scritta ΙΕΡΟΣ ΕΛΑΙ ΕΛΙΝΟΥ, “sacro a Elaielines”.
Elaielines era forse una divinità maschile protettrice dell’olio d’oliva, il cui culto autunnale
si aggiunse in epoca tarda alle divinità ctonie venerate nel santuario agoraio: Gé (la
Terra o Demétra), Hades ed Hermes.

La vasta raccolta di lucerne custodite presso il Museo Archeologico di Aidone  testimonia
l’uso dell’olio d’oliva per l’illuminazione: l’olio bruciava per mezzo di uno stoppino per
illuminare le case, i templi e gli edifici pubblici. In particolare, nella sala “Serra Orlando”
del Museo, è custodita una lucerna con serbatoio circolare, manico laterale e un
 beccuccio con un foro per lo stoppino: sul disco superiore è raffigurato un ramoscello di
ulivo. Le lucerne avevano anche una funzione religiosa. In gran numero sono state ritro-
vate nel “bothros” o fossa sacra, nel santuario dell’agorà:  erano evidentemente legate
al culto che si svolgeva in ore notturne, frequente nel caso delle divinità ctonie in quanto
la luce emanata dalle lucerne illuminava il loro percorso verso la terra. Tutte queste
 testimonianze rammentano come il dono di Athena sia ancora oggi un regalo prezioso
per l’umanità: il ruolo fondamentale che tale alimento ancora oggi ricopre nella cucina
 mediterranea ne è un’ulteriore conferma.

Arch. Enrico Caruso
già Direttore del Museo regionale di Aidone





La provincia di Agrigento riveste, tra le province siciliane, la maggiore importanza in termini di superficie olivetata e in numero di
aziende olivicole. La pianta dell’olivo è presente nel territorio da tempi antichissimi, le origini si confondono tra mitologia e storia. Te-
stimonianze storiche sono fornite dai ritrovamenti nei paramenti sepolcrali d’età Sicana, ma anche nei monumenti d’epoca Greca di
Agrigento. La testimonianza più tangibile è fornita, però, dagli esemplari secolari delle campagne agrigentine, dove maestosi olivi si
ergono con la rugosità dei loro tronchi contorti dalle dimensioni incredibili. La zona si distingue per la spiccata variabilità genetica
dell’olivo che in quest’area ha caratteri di elevato valore agronomico. Il territorio è molto variabile sotto l’aspetto climatico e pedologico.
L’olivo è coltivato dalle fasce limitrofe al mare fino a quote di 700 metri. Quattordici comuni della provincia di Agrigento di seguito
elencati: Alessandria della Rocca, Burgio, Calamonaci, Caltabellotta, Cattolica Eraclea, Cianciana, Lucca Sicula, Menfi, Montevago,
Sambuca di Sicilia, Santa Margherita di Belice, Ribera, Sciacca, Villafranca Sicula fanno parte del trerritorio di competenza della DOP
“Val di Mazara”. Le varietà maggiormente presenti sono: Biancolilla, Cerasuola e Nocellara del Belice.

Superficie ad uliveto: 26.208 ettari = 18,9% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 28.411
Aziende in biologico: 145
Numero piante: 4.275.104 = 22,5% del totale regionale

Olive molite: 73.318 tonnellate = 18,1% del totale regionale
Olio prodotto: 12.412 tonnellate = 24,5% del totale regionale
Numero frantoi: 95 = 13,8% del totale regionale

Alcuni dati



Nel corso dei secoli, pur mutando le condizioni storiche e politiche, le alture dell’interno della Sicilia che sovrastano l’orografia del fiume
Salso o Imera meridionale, hanno sempre occupato una posizione di notevole rilievo a controllo delle vie di penetrazione militare e com-
merciale verso il territorio più interno della provincia di Caltanissetta. Per tale particolare condizione in questo territorio geografico si
riscontrano le prime testimonianze storiche sull’utilizzo dei prodotti dell’olivo che risalgono alla colonizzazione greca, molto presente nella
provincia, dal VIII al IV sec. a.C. Notevoli infatti sono i reperti storici ritrovati che rappresentano la documentazione reale di una vicenda
ininterrotta che, almeno dalla protostoria, vede quest’area interna dei “Colli Nisseni” abitata da genti e culture che hanno lasciato tracce
significative del loro passaggio; molti di questi referti sono legati all’uso dell’olio d’oliva e quindi rappresentano una testimonianza tangibile
sull’utilizzo storico dell’olio d’oliva da parte delle popolazioni indigene. Le testimonianze archeologiche tuttora presenti e visibili sono rap-
presentate dai resti di due frantoi, quello di Sabucina (Caltanissetta) e quello in contrada Priorato (Butera), e da alcuni crateri raffiguranti
scene mitologiche dove è presente l’albero o la fronda d’olivo, datati V secolo a.C. e custoditi presso i musei archeologici di Gela e
Caltanissetta. L’olivicoltura nel territorio provinciale si può dividere in due realtà: antica e recente (impianti dal dopoguerra ad oggi), che si
distinguono nettamente sia per le varietà che per i sistemi di allevamento e i sesti. I vecchi impianti antichi tradizionali si presentano
irregolari, disposti alla rinfusa, senza sesto o con piante sparse nei seminativi. Gli impianti più recenti sono specializzati con sesto d’impianto
generalmente di 6 x 6 metri, con una densità media di 250 piante per ettaro. Le varietà tradizionali maggiormente presenti sono due: la
Tonda Iblea e la Moresca, diffuse in tutto il territorio in percentuali diverse. Altre varietà tradizionali presenti sono la Biancolilla, la Nocellara
del Belice, la Giarraffa.  Tra le varietà di più recente introduzione nel territorio ci sono: la Coratina, la Carolea e la Nocellara dell’Etna.

Superficie ad uliveto: 9.011 ettari = 6,5% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 41.544
Aziende in biologico: 393
Numero piante: 1.217.765 = 6,5% del totale regionale

Olive molite: 19.225 tonnellate = 4,8% del totale regionale
Olio prodotto: 3.025 tonnellate = 6% del totale regionale
Numero frantoi: 47 = 6,8% del totale regionale

Alcuni dati



Nella provincia etnea, come in tutta la Sicilia, la pianta dell’ulivo, rustica e generosa, riveste una forte valenza ambientale e paesaggistica.
A Nord, sulle pendici dell’Etna, si spinge fino a 1000 metri, mentre a Sud si spinge fino agli assolati contrafforti calcarei e sulle colline
interne del calatino. La sua presenza continua ad essere elemento fondamentale del paesaggio e motivo di presenza sul territorio di
una innumerevole schiera di coltivatori. Le olive sono destinate non solo alla produzione di olio ma anche ad alimentare una importante
filiera commerciale di olive da mensa. L’estensione del territorio olivetato raggiunge i 10.500 ettari 2/3 dei quali giacenti sulla fascia
pedemontana dell’Etna, con un secondo importante polo produttivo localizzato nel calatino (territorio di Caltagirone e comuni limitrofi).
Le varietà predominanti sono la Nocellara Etnea e la Tonda Iblea spesso in compagnia di Moresca, Biancolilla, Calatina, Brandofino,
Ogliarola e Nocellara Messinese. Le produzioni di olio di queste due aree beneficiano, inoltre, del riconoscimento comunitario di ben
due D.O.P.: la Monti Iblei e la Monte Etna. La prima, pur interessando per gran parte le province di Ragusa e Siracusa, allarga il proprio
territorio anche nei comuni di Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mineo, Vizzini e Mazzarrone alle cui produzioni viene riconosciuta
la specifica menzione geografica “Calatino”. La seconda comprende essenzialmente il territorio di elezione della Nocellara Etnea esten-
dendo il proprio areale nei comuni di Camporotondo, S.Pietro Clarenza, Motta S.Anastasia, Paternò, Belpasso, Ragalna, S.Maria di Li-
codia, Biancavilla, Adrano, Bronte, Randazzo e Castiglione di Sicilia.

Superficie ad uliveto : Ha 10.532 = 7,6% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 18.656
Aziende in biologico: 258
Numero piante: 1.531.465 = 8,1% del totale regionale

Olive molite: 35.838 tonnellate = 8,9% del totale regionale
Olio prodotto: 5.625 tonnellate = 11,1% del totale regionale
Numero frantoi: 76 = 11,1% del totale regionale

Alcuni dati



Per la provincia di Enna l’olivicoltura rappresenta, in termini di superficie, la principale coltivazione arborea esistente nel territorio. Essa è presente in tutti
i comuni della Provincia e si caratterizza per il 55% come olivicoltura economicamente valida, per il 35% come olivicoltura a finalità paesaggistiche ed eco-
nomiche e per il 10% di interesse paesaggistico ed ambientale. In termini economici l’olivicoltura della provincia di Enna copre una PLV di circa 10.000.000
di euro cioè il 10% circa dell’intera PLV agricola. Il territorio si caratterizza per la prevalente diffusione della coltura in area collinare sotto forma di impianti
di tipo tradizionale, spesso con sesti irregolari. Non mancano impianti a sesto regolare provenienti da sistemi tradizionali di moltiplicazione e auto-
radicazione, mentre gli impianti più recenti, calcolabili in qualche centinaio di ettari, presentano densità superiore di piantagione con piante allevate a vaso
o a globo. Esistono, impianti concepiti secondo i criteri propri dell’olivicoltura a media e ad alta densità. Dal punto di vista varietale, considerato l’enorme
patrimonio genetico accumulato nel corso dei millenni in Sicilia, il patrimonio olivicolo risulta piuttosto complesso. Sono presenti cultivar a larga diffusione
nel territorio siciliano come la Moresca, la Nocellara Etnea, la Biancolilla, la Tonda Iblea e la Giarraffa anche se non sono da trascurare le cultivar cosiddette
minori genericamente denominate Ogliare o Ogliarole la cui identità genetica rimane tutta da verificare. Negli uliveti tradizionali prevalgono le antiche
cultivar siciliane sopra richiamate presenti anche nelle province limitrofe. Un’importante realtà di grande valenza scientifica e culturale è rappresentato dal
campo di raccolta e conservazione di germoplasma internazionale di olivo curato sia nell’allestimento che nel mantenimento dalla Provincia Regionale di
Enna. Il campo attualmente occupa una superficie di 4 ettari e ospita ben 400 accessioni di olivo distribuite in 4 distinte sezioni: sezione A) con n.53
accessioni ennesi, sezione B) con n.45 accessioni siciliane provenienti da altre province, sezione C) con n.180 accessioni italiane di regioni diverse dalla
Sicilia e la sezione D) con n. 126 accessioni estere. Tale ricchezza di patrimonio genetico costituisce la base per lo sviluppo di progetti di ricerca per la ca-
ratterizzazione biomolecolare delle varietà di olivo presenti e per la realizzazione di un “Centro Euro-mediterraneo per la conservazione della variabilità
dell’olivo e il miglioramento genetico della specie”. Ciò porterà, tra l’altro alla costituzione di una banca mondiale del germoplasma olivicolo.

Superficie ad uliveto: 9.539 = 6,9% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 15.890
Aziende in biologico: 605
Numero piante: 1.117.342 = 5,8% del totale regionale

Olive molite: 35.169 tonnellate =8,7% del totale regionale
Olio prodotto: 1.619 tonnellate = 3,2% del totale regionale
Numero frantoi: 42 = 6,1% del totale regionale

Alcuni dati



Nella provincia di Messina l’olivicoltura si diffuse già alla fine del quattrocento a.C. come testimoniano i primi frantoi impiantati a Ca-
stell’Umberto e nel Comune feudale di Samperi. Il paesaggio agrario dell’area è molto caratteristico, si contraddistingue per le asperità
della sua orografia in cui si identifica nettamente una fascia costiera e una collinare. 
La prima è distinta da colture agrumicole, in particolare, limone e arancio, ed da una realtà peschicola. La seconda, invece, si distingue
per un paesaggio che si erge ripidamente dalla costa e, sovente, si vede attraversato da profonde e strette valli dette fiumare. In que-
st’ultima parte si coltiva principalmente l’olivo fatto crescere in tipici terrazzamenti caratterizzanti il paesaggio e che si spingono fino
ai 500 metri d’altitudine. 
Da qui fino agli 800 metri, l’oliveto cede il posto ai noccioleti terrazzati. Con esclusione dei rilievi montuosi dei Peloritani e dei Nebrodi,
segnatamente ai territori di Floresta, Malvagia e Mojo Alcantara tutto il territorio provinciale ricade nel territorio della DOP Val Demone
la quale prende il nome da uno dei tre giustierati in cui fu divisa la Sicilia d’epoca Normanna. 
Le cultivar più rappresentative sono la Santagatese, la varietà Minuta, l’Ogliarola Messinese, l’Olivo di Mandanici.

Superficie ad uliveto: 24.412 ettari = 17,7% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 41.544
Aziende in biologico: 393
Numero piante: 2.203.171 = 11,6% del totale regionale

Olive molite: 29.062 tonnellate = 7,2% del totale regionale
Olio prodotto: 5.503 tonnellate = 10,9% del totale regionale
Numero frantoi: 131 = 19,1% del totale regionale

Alcuni dati



Nella provincia di Palermo l’olivicoltura nell’ambito dell’agricoltura assume rilevanza economica cospicua, seppure inferiore a quella
della provincia di Agrigento e Messina; la superficie olivetata ragguaglia il 9% della superficie agricola utilizzata. Durante la campagna
olearia molti consumatori, specialmente palermitani, si recano nelle diverse aree produttive e si approvvigionano direttamente presso
i frantoi.
Le varietà coltivate in provincia di Palermo sono numerose, ma non tante quante si possa pensare seguendo la miriade di sinonimi
indicanti l’olivo nelle diverse aree, zone, contrade di coltivazione e derivanti da fatti tradizionali locali.
Le cultivar accertate geneticamente sono all’incirca una decina, ma sono soprattutto sette a costituire il patrimonio produttivo dell’olio
extravergine d’oliva della provincia, assolvendo le restanti varietà alla funzione impollinatrice. Le varietà più diffuse sono: Biancolilla,
Cerasuola, Giarraffa, Ogliarola Messinese, Nocellara del Belice, Giarraffa.
L’intera area provinciale appartiene all’area di produzione della DOP Val di Mazara, nome originato dalla denominazione in epoca
normanna di questa parte della Sicilia insieme alla Val di Noto e alla Valdemone.

Superficie ad uliveto: 24.376 ettari = 17,6% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 34.186
Aziende in biologico: 459
Numero piante: 3.479.762 = 18,4% del totale regionale

Olive molite: 110.531 tonnellate = 27,4% del totale regionale 
Olio prodotto: 8.626 tonnellate = 17% del totale regionale
Numero frantoi: 143 = 20,8% del totale regionale

Alcuni dati



La coltivazione dell’ulivo nella provincia i Ragusa è antichissima. La leggenda attribuisce al’ateniese Aristeo i primi rudimenti sulla
tecnica di estrarre olio dai frutti dell’olivo. 
Il territorio provinciale ha  una orografia complessa, con aspetti morfologici singolari. Lo caratterizzano altopiani incisi dall’acqua più
o meno profondamente: le cosiddette “Cave”. L’altimetria è molto variabile, partendo dal mare si ritrovano colline litoranee, colline
interne, zone di alta collina che si spingono fino a 700 metri. Tutti i comuni della provincia di Ragusa e cioè: Acate, Chiaramonte
Gulfi, Comiso, Giarratana, Ispica, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce Camerina, Scicli e Vittoria, assieme ad alcuni
comuni delle province di Siracusa e Catania, fanno parte della D.O.P.  Monti Iblei suddivisa a sua volta in otto sottozone: Monte
Lauro, Val d’Anapo, Val Tellaro, Frigintini, Gulfi, Valle dell’Irminio, Calatino, Trigona-Pancali. Le varietà maggiormente presenti sono:
la Tonda Iblea, la Moresca e la Nocellara Etnea.

Superficie ad uliveto: 8.367 ettari = 6% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 13.979
Aziende in biologico: 182
Numero piante: 924.107 = 4,8% del totale regionale

Olive molite: 23.197 tonnellate = 5,7% del totale regionale 
Olio prodotto: 2.417 tonnellate = 4,8% del totale regionale
Numero frantoi: 31 = 4,5% del totale regionale

Alcuni dati



Anche nel territorio amministrativo della provincia di Siracusa è antichissima la coltivazione dell’ulivo. 
Un tempio di Siracusa è ispirato proprio al “trappitu” (frantoio), costruito in onore dell’ulivo in una zona che, oltre al suggestivo pa-
trimonio ambientale, offre testimonianze artistiche, archeologiche e storiche di varie epoche: Sicula, Greca, Romana, Bizantina, Me-
dievale, Rinascimentale e Barocca. La maggior parte degli oliveti specializzati si trovano nella zona litoranea e nella media collina,
ma ne esistono anche nella zona di montagna (Buccheri, Ferla) importanti per la produzione di olive nere da tavola. Le cultivar
diffuse nell’areale siracusano sono: la Nocellara Etnea,  la Moresca, la Zaituna, la Tonda Iblea, la Ogliarola Messinese. La Moresca
è la cultivar dominante la zona interna collinare siracusana (Rosolini 90%, Noto 30%) e le zone di riviera (Avola, Floridia, Canicattini,
Melilli, Augusta). Diciotto comuni della provincia di Siracusa, insieme alla provincia di Ragusa e ad alcuni comuni della provincia di
Catania, appartengono al territorio della DOP Monti Iblei e più precisamente: Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro,
Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini, Melilli, Noto, Pachino, Palazzolo Acreide, Rosolini, Siracusa, Solarino, Sortino.

Superficie ad uliveto: 8.930 ettari = 6,6% del totale regionaleNumero
aziende olivicole: 11.234
Aziende in biologico: 307
Numero piante: 1.097.580 = 5,7% del totale regionale

Olive molite: 13.823 tonnellate = 3,4% del totale regionale
Olio prodotto: 2.332 tonnellate = 4,6% del totale regionale
Numero frantoi: 47 = 6,8% del totale regionale

Alcuni dati



I primi insediamenti umani nel territorio risalgono all’epoca della nascita di Selinunte, antica colonia della Magna Grecia, fondata dai Me-
garesi nel VII secolo a.C. Antiche macine in pietra rinvenute a Selinunte, vicino al tempio “E”,  risalenti al V secolo a.C., testimoniano
che fin dai quei tempi la coltivazione dell’olivo e la produzione di olio era diffusa nella zona.  Nel corso dei secoli l’olivo ha prosperato
grazie anche alla fertilità dei terreni e al clima favorevole, diffondendosi lungo i principali corsi d’acqua. L’olio prodotto nella zona da
tempo immemorabile, è stato tra gli alimenti più diffusi sul mercato interno, infatti, la provincia di Trapani è sempre stata un mosaico di
produttori/consumatori. Altrettanto antico è l’uso delle olive nell’alimentazione locale. In molte commedie latine si fa riferimento alle
grosse olive dell’agro ericino conservate in salamoia d’erbe. Ma il grosso della produzione era destinato a produrre olio per uso alimentare,
domestico e farmacologico. Nella provincia di Trapani la fa da padrona la Nocellara del Belice. Sono coltivate, ma in misura inferiore,
altre cultivar tra cui: la Biancolilla, la Giarraffa, la Cerasuola, la Buscionetto (presunto clone di Biancolilla), la Santagatese, l’Ogliarola
Messinese. La provincia di Trapani appartiene a due DOP: la Valle del Belice che riguarda i territori di Castelvetrano, Campobello di Mazara,
Partanna, Salaparuta, Santa Ninfa e Poggioreale per una estensione di 12.000 ettari circa e rappresenta uno dei pochi esempi di omo-
geneità colturale e pedo-climatica. In tali condizioni si è diffusa principalmente una cultivar autocotona: la Nocellara del Belice, dove
trova il suo ambiente di coltivazione migliore. L’olio DOP Valle del Belice è prodotto prevalentemente da olive dell’omonima Nocellara.
L’altra DOP che insiste nel territorio amministrativo della provincia di Trapani e la Valli Trapanesi. La produzione è estesa per 6.000 ettari
circa e riguarda i comuni di Alcamo, Buseto Palizzolo, Calatafimi, Castellammare del Golfo, Custonaci, Erice, Marsala, Mazara del Vallo,
Paceco, Petrosino, Poggioreale, Salemi, San Vito lo Capo, Trapani, Valderice e Vita. L’olio extravergine d’oliva D.O.P. Valli Trapanesi è
prodotto dalle olive di Cerasuola e Nocellara del Belice, da sole o congiuntamente, e in ogni caso in misura non inferiore all’80%.

Superficie ad uliveto: 16.933 ettari = 12,2% del totale regionale
Numero aziende olivicole: 20.851
Aziende in biologico: 129
Numero piante: 3.155.750 = 16,6% del totale regionale

Olive molite: 63.846 tonnellate = 15,8% del totale regionale 
Olio prodotto: 9.042 tonnellate = 17,9% del totale regionale Numero
frantoi: 75 = 10,9% del totale regionale

Alcuni dati



A Z I E N D E  P R E M I A T E  
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Il gruppo di visitatori del Campo di raccolta e conservazione di germoplasma internazionale di olivo nel 2010
Pergusa (En)



BORGO ANTICO

AZIENDA AGRICOLA GERACE 
Sede legale 
Via S.Girolamo, 50 - 94100 Enna
Azienda 
C.da Gerace - 94100 Enna
Tel. /Fax 0935 541666 - 0935 501770 
339 5771014 - 340 4932990
info@olioborgoantico.com
www.olioborgoantico.com

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Intenso

AZIENDA AGRICOLA GERACE 
Sede Legale
Via S.Girolamo, 50 - 94100 Enna
Azienda 
C.da Gerace - 94100 Enna
Tel. /Fax 0935 541666 - 0935 501770 
339 5771014 - 340 4932990
info@olioborgoantico.com
www.olioborgoantico.com

1° Classificato  sezione "Miglior Olio Bio"   
categoria Fruttato Intenso

2° Classificato  sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Intenso        

DON CARLO DEL BORGO ANTICO

OLIVE D’ARAGONA

AGRICOLA ARAGONA 
Sede legale
Via Etnea 29 - 95124 Catania
Azienda 
C.da Aragona - 94010 Centuripe (En) 
Tel. 095 7159061 - 339 2614639
info@agricolaragona.it
www.agricolaragona.it

3° Classificato  sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Medio

CASE PERROTTA

AZIENDA AGRICOLA PERROTTA 
Sede legale
Via Andronico, 2 - 95010 Sant’Alfio (Ct)
Azienda
C.da Perrotta - 95010 Sant’Alfio (Ct)
Tel./Fax 095 968928
caseperrotta@caseperrotta.it
www.caseperrotta.it

3° Classificato sezione “Miglior Olio Bio” 
categoria Fruttato Intenso
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1° Classificato  sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio  

1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Medio

SERRA DI MEZZO 

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO
Sede legale
Via Bruno Buozzi, 20 - 60030 Castelbellino
(An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo - 94016 Pietraperzia (En)
Tel. /Fax 0731 703274 - 392 5012379  
serradimezzo@libero.it   
www.serradimezzo.it

Sede legale
Via Bruno Buozzi,20
60030 Castelbellino (An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel. /Fax 0731 703274 - 392 5012379  
serradimezzo@libero.it   
www.serradimezzo.it

SERRA DI MEZZO
2° Classificato sezione "Miglior Olio
Bio" 

categoria Fruttato Medio
AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO

TYRACIA

AZIENDA AGRICOLA BONANNO GIUSEPPE
Sede legale
V.le Generale Cannada
94012 Barrafranca (En)
Azienda
C.da Friddani
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 467678 - 334 6251896
Fax 0934 467102
ingbonanno@virgilio.it

3° Classificato sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Medio

Sede legale
Via E. Cutore, 89
95013 Gravina di Catania (Ct)
Azienda
C.da Ramata 
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 333 9260466
pratolicuti@hotmail.com

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Leggero

PIANA DEI KASTANI

AZIENDA AGRICOLA CARLO PRATO
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TAMBURELLO

AZIENDE AGRICOLE TAMBURELLO
Sede legale
via Principe di Paternò, 42
90144 Palermo
Azienda
C.da Pietragnella Monreale
90146 Palermo
Tel. /Fax 091 8465777
info@aziendetamburello.it
www.aziendetamburello.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Medio  

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Medio  

LA CASA DI LUCIA

AZIENDA AGRICOLA DOTT. SERGIO GAFÀ
Sede legale
Via Vaniullo, 11
28868 Varzo (Vb)
Azienda
C.da Gerardo, 2 
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax  0324 73003 - 0932 921117
kuma.go@tiscali.it
www.lacasadilucia.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Intenso

RE OLIO

FRANTOIO SALLEMI RAFFAELE s.a.s.
Sede legale / Azienda 
Via Piave, 1 - 97013 Comiso (Rg)
Tel. 0932 963424 - Fax 0932 732160
sallemi@tin.it
www.frantoio-sallemi.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Leggero

AZIENDA AGRICOLA ANTONINO CENTONZE
Sede legale
S.S. 115 Dir. Selinunte Km 0+500
91022 Castelvetrano (Tp)
Azienda
C.da Latomie 
91022 Castelvetrano (Tp)
Tel. 0924 907727 - 330 664802 
Fax 0924 904231
info@ninocentonzecatering.it 
www.casedilatomie.com

1° Classificato  sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Leggero

3° Classificato sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Leggero           

CASE DI LATOMIE
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AZIENDA AGRICOLA
VIVIANO PIERANGELO

Sede legale
Via Crispi, 110 - 91028 Partanna (Tp)
Azienda
C.da Cerarsa - 91028 Partanna (Tp)
Tel./Fax 0924 922263 - 328 0520708
info@collidelgrifo.it
www.collidelgrifo.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Leggero

COLLI DEL GRIFO

FIORE DEL BELICE

AZIENDA AGRICOLA LOMBARDO
Sede legale
Via Regina Elena, 24
91021 Campobello di Mazara (Tp)
Azienda 
C.da Bresciano/Morsello  
Castelvetrano/Campobello di Mazara (Tp)
Tel. 0924 48368 - Fax 0924 48432
info@aziendaagricolalombardo.it 
www.aziendaagricolalombardo.it

3° Classificato  sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Intenso

duemila 10

Il tavolo degli oli partecipanti nel 2010
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A Z I E N D E  P R E M I A T E  



Un momento della cerimonia di premiazione del 2011 presso il Teatro Greco di Morgantina



PLANETA
1° Classificato sezione "Miglior Olio" 

categoria Fruttato Medio

Sede legale /Azienda 
C.da Dispensa
92013 Menfi (Ag)
Tel. 091 327965 - Fax 091 6124335
planeta@planeta.it
www.planeta.it

AZIENDA AGRICOLA PLANETA

FEUDOTTO
Menzione Speciale 

Menzione Speciale 

LA GOCCIA D'ORO s.c.a.
Sede legale
C.da Feudotto - 92013 Menfi  (Ag)
Azienda
C.de varie - 92013 Menfi  (Ag)
Tel. 0925 74510
Fax 0925 1956998
direzione@lagocciadoro.it
www.lagocciadoro.it

FILARINO

AZIENDA  AGRICOLA AI CINQUE FILARI
Sede legale
Via Cronio, 72
92019 Sciacca (Ag)
 Azienda 
C.de Bellapietra - 92019 Sciacca (Ag)
Tel. / Fax 0925 23575 - 330 846620 - 333 7215324
aicinquefilari@libero.it
www.filarino.it

Menzione Speciale 

SARULLO

FRANTOIO OLEARIO GASPARE SARULLO
Sede legale / Azienda
C.da Scirinda S.S. 386  - Km. 32+900
92016 Ribera (Ag)
Tel. / Fax 0925 66024
oliosarullo@libero.it
www.oliosarullo.it
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MERLINO
2° Classificato  sezione "«

OLIO MERLINO s.r.l. AGRICOLA
Sede legale
Vill. S. Agata - C.da Fiumara Guardia sn 
98158 Messina
Azienda
C.da Sciarone 
95012 Castiglione di Sicilia (Ct)
Tel. 392 9697343 - 328 4162859
Fax 090 716885
info@oliomerlino.com
www.oliomerlino.com

TYRACIA
1° Classificato  sezione "Miglior Olio Bio" 

categoria Fruttato Medio
2° Classificato  sezione "Miglior Olio" 

categoria Fruttato Medio                                           

AZIENDA AGRICOLA BONANNO GIUSEPPE
Sede legale
V.le Generale Cannada
94012 Barrafranca (En)
Azienda 
C.da Friddani 
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 467678 -  334 6251896
Fax 0934 467102
ingbonanno@virgilio.it

1° Classificato  sezione "Miglior Olio" 
categoria Fruttato Intenso

1° Classificato  sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Intenso

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO
Sede legale
Via Bruno Buozzi, 20
60030 Castelbellino (An)
Azienda 
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274 - 392 5012379 
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

SERRA DI MEZZO 

Menzione Speciale 
OLIVE D’ARAGONA

AGRICOLA ARAGONA 
Sede legale 
Via Etnea, 29 - 95124 Catania
Azienda 
C.da Aragona - 94010 Centuripe (En)
Tel./Fax 095 7159061 - 339 2614639
info@agricolaragona.it
www.agricolaragona.it
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2° Classificato  sezione "Miglior Olio Bio" 
categoria Fruttato Medio

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO
Sede legale
Via Bruno Buozzi, 20 
60030 Castelbellino (An)
Azienda 
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274 - 392 5012379 
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

SERRA DI MEZZO 

SALAMITA DEMETER
2° Classificato sezione "Miglior Olio"  

categoria Fruttato Leggero
2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio" 

categoria Fruttato Leggero

SALAMITA SOC. COOP.
Sede legale / Azienda 
V.le Milite Ignoto, 29/31
98051 Barcellona Pozzo di Gotto (Me)
Tel. 090 9795930
Fax 090 9796825
salamita@salamita.it
www.salamita.it

TAMBURELLO
1° Classificato sezione "Miglior Olio" 

categoria Fruttato Leggero

AZIENDE AGRICOLE TAMBURELLO
Sede legale
Via Principe di Paternò, 42
90144 Palermo
Azienda 
C.da Pietragnella Monreale
90146 Palermo
Tel./Fax 091 8465777
info@aziendetamburello.it
www.aziendetamburello.it

PRIMO

FRANTOI CUTRERA & C. snc

1° Classificato  sezione 
"D.O.P. Monti Iblei" 

Sede legale/Azienda 
C.da Piano dell'Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 926287
Fax 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it
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LA CASA DI LUCIA

AZIENDA AGRICOLA DOTT. SERGIO GAFÀ
Sede legale
Via Vaniullo, 11
28868 Varzo (Vb)
Azienda
C.da Gerardo, 2 
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0324 73003 - 0932 921117
kuma.go@tiscali.it
www.lacasadilucia.it

Menzione Speciale 
ERBESSO

OLEIFICIO GULINO s.a.s.
Sede legale/Azienda
C.da Cicimia sn
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 921249
info@oleificiogulino.com
www.oleificiogulino.com

Menzione Speciale 

BAGLIO INGARDIA

AZIENDA AGRICOLA BAGLIO INGARDIA
Sede Legale
s.p.29 Trapani-Salemi 162
91027 Paceco (Tp)
Azienda
C.da Porticalazzo
91027 Paceco (Tp)  
Tel. 338 3708442 - 388 9334204
Fax 0923 408818
azienda@baglioingardia.com
www.baglioingardia.com

Menzione Speciale 

COLLI DEL GRIFO

AZIENDA AGRICOLA VIVIANO PIERANGELO
Sede Legale
Via Crispi, 110 
91028 Partanna (Tp)
Azienda
C.da Cerarsa
91028 Partanna (Tp)
Tel./Fax 0924 922263 - 328 0520708
info@collidelgrifo.it
www.collidelgrifo.it

Menzione Speciale 

Menzione Speciale 
FIORE DEL BELICE

AZIENDA AGRICOLA LOMBARDO

Sede legale
Via Regina Elena, 24
91021 Campobello di Mazara (Tp)
Azienda 
C.da Bresciano/Morsello  
Castelvetrano/Campobello di Mazara (Tp)

Tel. 0924 48368 - Fax 0924 48432
info@aziendaagricolalombardo.it 
www.aziendaagricolalombardo.it
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CASE PERROTTA

AZIENDA AGRICOLA PERROTTA 
Sede legale
Via Andronico, 2
95010 Sant’Alfio (Ct)
Azienda
C.da Perrotta
95010 Sant’Alfio (Ct)
Tel./Fax 095 968928
caseperrotta@caseperrotta.it
www.caseperrotta.it

1° Classificato sezione “Miglior Olio Bio” 
categoria Fruttato Intenso

Sede Legale
Via Etnea, 29
95124 Catania
Azienda
C.da Aragona
94010 Centuripe (En)
Tel./Fax 095 7159061
Tel. 339 2614639
info@agricolaragona.it
www.agricolaragona.it

PRIMO
1° Classificato sezione "Miglior Olio"

categoria Fruttato Intenso

1° Classificato sezione "D.O.P. Monti Iblei" 

Sede Legale
Via Regina Elena, 24
91021 Campobello di Mazara (Tp)
Azienda
C.da Bresciano
Morsello
Castelvetrano
ampobello di Mazara (Tp)
Tel. 0924 48368
Fax 0924 48432
info@aziendaagricolalombardo.it
www.aziendaagricolalombardo.it

FIORE DEL BELICE

AZIENDA AGRICOLA LOMBARDO

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Intenso

OLIVE D’ARAGONA

AGRICOLA ARAGONA 

1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

FRANTOI CUTRERA & C. snc
Sede legale/Azienda 
C.da Piano dell'Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 926287
Fax 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

duemila 12



TYRACIA (Nocellara Belice)

AZIENDA AGRICOLA BONANNO GIUSEPPE
Sede Legale
V.le Generale Cannada
94012 Barrafranca (En)
Azienda
C.da Friddani
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 467678 -  334 6251896
Fax 0934 467102
ingbonanno@virgilio.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Intenso

ARKÈ

OLIO ARKÈ E NATURA s.a.s.

Sede legale /Azienda 
C.da Grotta d’Acqua, sn
93010 Serradifalco (Cl)
Tel./Fax 0934 931587
Tel. 320 7412370
info@olioarke.it
www.olioarke.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Leggero

FRANTOIO SCALIA

Sede legale /Azienda 
Via Pulei 35 
95030 Mascalucia (Ct)
Tel. 095 7279001
olioscalia@tiscali.it
www. frantoioscalia.com

1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Leggero

PRIMO FIORE
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2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

MANDRANOVA

AZIENDA AGRICOLA MANDRANOVA
Sede Legale
Via Principe di Villafranca, 35
90141 Palermo
Azienda 
S.S.115, Km. 217 - Stradella di Servizio
92020 Palma di Montechiaro (Ag)
Tel. 393 9862169
info@mandranova.com
www.mandranova.it



EX FEUDO NISCIMA

SERRA DI MEZZO
2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"

categoria Fruttato Medio

Sede Legale
Via Bruno Buozzi, 20
60030 Castelbellino (An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274
Tel. 392 5012379
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO

ZENIA
1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"

categoria Fruttato Leggero

AZIENDA AGRICOLA F.LLI MANGANO

Sede legale
Via Cavour, 59
96013 Carlentini (Sr)
Azienda
C.da Pezaferrata, sn
96013 Carlentini (Sr)
Tel. 334 9298706
azmangano@tiscali.it
info@azmangano.it
www.azmangano.it

DON CARLO DEL BORGO ANTICO

AZIENDA AGRICOLA GERACE

Sede Legale
Via S.Girolamo, 50
94100 Enna
Azienda
C.da Gerace
94100 Enna
Tel./Fax 0935 541666 - 0935 501770
Tel. 339 5771014 - 340 4932990
info@olioborgoantico.com
www.olioborgoantico.com

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Leggero

AZIENDA AGRICOLA EX FEUDO NISCIMA
Sede legale / Azienda
C.da Niscima sn Casella P. 33
93100 Caltanissetta
Tel. 337 955175 - 329 6141367
Fax 0934 599742
info@feudoniscima.it
marcopanzica@yahoo.it
www.feudoniscima.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Medio
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1° Classificato sezione "DOP Val di Mazara"
OLIO ALESCI

S.O.B. OLEARIA s.r.l.
Sede Legale
Via Decano di Vincenti, 67
90032 Bisacquino (Pa)
Azienda
C.da Martinazzo
90032 Bisacquino (Pa)
Tel./Fax 091 8351592
sobolearia@tin.it
www.siciliaritrovata.it

1° Classificato sezione " DOP Monte Etna"
FRATELLI SALETTI

AZIENDA AGRICOLA
ING. SALETTI & C. s.n.c.
Sede legale 
Via Cagliari, 92
95127 Catania
Azienda 
C.da Allegracore
95036 Randazzo (Ct) 
Tel. 349 5360249
info@fratellisaletti.com
www.fratellisaletti.com

SERRA DI MEZZO
MENZIONE SPECIALE

Sede Legale
Via Bruno Buozzi, 20
60030 Castelbellino (An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274 - 392 5012379
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO
TAMBURELLO

AZIENDE AGRICOLE TAMBURELLO

Sede Legale
Via Principe di Paternò, 42
90144 Palermo
Azienda
C.da Pietragnella Monreale
90146 Palermo
Tel. /Fax 091 8465777
info@aziendetamburello.it
www.aziendetamburello.it

MENZIONE SPECIALE

duemila 12



VAL PARADISO s.r.l.
Sede legale
P.zza Cavour, 63
92026 Favara (Ag)
Azienda
S.S.410 Km. 19
92020 Naro (Ag)
Tel. 0922 419555
Fax 0922 421114
info@valparadiso.it
www.valparadiso.it

MENZIONE SPECIALE

MENZIONE SPECIALE

VAL PARADISO

SINCERUS

AZIENDA AGRIBIOLOGICA COSTANTINI IRENE
Sede legale /Azienda
Via Montale, 6
90043 Camporeale (Pa)
Tel./Fax 091 217989
Tel. 333 1401746
ire_net@tiscali.it
www.oliosincerus.it

MENZIONE SPECIALE

MENZIONE SPECIALE

AZIENDA AGRICOLA LA ULIVA

LA ULIVA

Sede legale
Via Monte degli Ulivi, 6
93016 Riesi (Cl)
Azienda C.da Palladio
93016 Riesi (Cl)
Tel. 347 4646846 - 0934 1936976 
lauliva@libero.it
www.lauliva.it

TYRACIA (Tonda Iblea)

AZIENDA AGRICOLA BONANNO GIUSEPPE

Sede legale 
V.le Generale Cannada
94012 Barrafranca (En)
Azienda C.da Friddani
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 467678 - 334 6251896
Fax 0934 467102
ingbonanno@virgilio.it
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MENZIONE SPECIALE
MERLINO

OLIO MERLINO s.r.l. AGRICOLA
Sede legale
Villaggio S. Agata
C.da Fiumara Guardia, sn
98158 Messina
Azienda
C.da Sciarone
95012 Castiglione di Sicilia (Ct)
Tel. 392 9697343 - 328 8162859
info@oliomerlino.com
www.oliomerlino.com 

BIO VAL PARADISO

Sede legale
P.zza Cavour, 63
92026 Favara (Ag)
Azienda
S.S.410 Km. 19
92020 Naro (Ag)
Tel. 0922 419555
Fax 0922 421114
info@valparadiso.it
www.valparadiso.it

MENZIONE SPECIALE

VAL PARADISO s.r.l.
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Il tavolo degli oli partecipanti nel 2012



Il convegno del 2012 presso il Museo regionale di Aidone
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1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

DON CARLO DEL BORGO

AZIENDA AGRICOLA GERACE

Sede legale 
Via S. Girolamo, 50
94100 Enna
Azienda
C.da Gerace
94100 Enna
Tel./Fax 0935 541666 - 0935 501770
Tel. 339 5771014 - 340 4932990
info@olioborgoantico
www.olioborgoantico.com

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Intenso

LA CASA DI LUCIA

AZIENDA AGRICOLA
DOTT. SERGIO GAFÀ
Sede legale 
Via Vaniullo, 11
28868 Varzo (Vb)
Azienda
C.da Gerardo, 2
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0324 73003 - 0932 921117
kuma.go@tiscali.it
www.lacasadilucia.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

CINQUE COLLI

AZIENDA AGRICOLA CINQUE COLLI

Sede legale 
Via Monti Iblei, 88
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda
C.da Mazzarronello
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 921643 - 333 4490005
info@cinquecolli.it
www.cinquecolli.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Intenso

1° Classificato sezione " DOP Monte Iblei"

LE CASE DI LAVINIA

SOCIETÀ AGRICOLA
VENERA DI SPANÒ & C. s.n.c.

Sede legale 
Via Umberto, 21/23
96010 Buccheri (Sr)
Azienda
C.da Venera / S. Andrea
96010 Buccheri (Sr)
Tel. 338 3622868 - 338 1450213
lecasedilavinia@gmail.com
info@lecasedilavinia.it
www.lecasedilavinia.it

duemila 13



2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Leggero

RUSSO

OLEIFICIO RUSSO
DI RUSSO ROSARIO & C. s.n.c.

Sede legale 
Via Nazionale, 153
95012 Castiglione di Sicilia (Ct)
Azienda
C.da Cascioponte s.s. 116
95036 Randazzo (Ct)
Tel./Fax 095 922677 - 0942 986215
Tel. 339 7642035
oleificiorusso@hotmail.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Leggero

MARIA SERENA

MOLINO CIRINNÀ SANTO
DI CIRINNÀ CLAUDIO

Sede legale / Azienda
Via Vitt. Emanuele, 436
96010 Canicattini Bagni (Sr)
Tel./Fax 0931 945298 - 392 7085342
molinocirinna@gmail.com
www.molinocirinna.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Intenso

SANTA VENERA

SOCIETÀ AGRICOLA
SANTA VENERA - BESI

Sede legale
Via Roma, 41
91025 Chiusa Sclafani (Pa)
Azienda
C.da Santa Venera Besi
91025 Chiusa Sclafani (Pa)
Tel. 091 8353961
antonellarcuri@libero.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

1° Classificato sezione " DOP Monte Etna"

MERLINO

OLIO MERLINO s.r.l. AGRICOLA

Sede legale 
Villaggio S. Agata
C.da Fiumara Guardia s.n.
98158 Messina
Azienda
C.da Sciarone
95012 Castiglione di Sicilia (Ct)
Tel. 392 9697343 - 328 8162859
info@oliomerlino.com
www.oliomerlino.com

duemila 13



2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Intenso

CAVASECCA

AZIENDA AGRICOLA CAVASECCA

Sede legale
Via Necropoli Grotticelle, 8
96100 Siracusa
Azienda
C.da Cavasecca
96017 Noto (Sr)
Tel. 0931 21883 - 335 8420551
antonioficara1@virgilio.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Leggero

DOLCI COLLINE

AZIENDA AGRICOLA
DARIO MICHELE PALASCINO

Sede legale
Via L. Moncada, 6
93100 Caltanissetta
Azienda
Camitrici
94015 Piazza Armerina - Enna
Tel. 335 456115
dario@palascino.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Medio

KRISOS

AZIENDA FRANCESCO GRISAFI

Sede legale
Via del Sole, 54
92019 Sciacca (Ag)
Azienda
C.da Figotto
92010 Caltabellotta (Ag)
Tel./Fax 0925 27048 - 320 2746916
francescogrisafi@gmail.com
www.krisos.it

1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Leggero

FIOR DI DRUPA

BIOLOGIC OIL
DI DILIBERTO G. & C. s.a.s.

Sede legale / Azienda
Zona Industriale San Cataldo
93100 Caltanissetta
Tel./Fax 0934 569270
Tel. 338 7498463
info@biologic-oil.it
www.biologic-oil.it
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1° Classificato sezione "DOP Val di Mazara"
FEUDOTTO

LA GOCCIA D’ORO s.c.a.
Sede Legale/Azienda
C.da Feudotto
92013 Menfi (Ag)
Tel. 0925 74510
Fax 0925 1956998
direzione@lagocciadoro.it
www.lagocciadoro.it

VAL PARADISO BIO

Sede legale
P.zza Cavour, 63
92026 Favara (Ag)
Azienda
S.S.410 Km. 19
92020 Naro (Ag)
Tel. 0922 419555
Fax 0922 421114
info@valparadiso.it
www.valparadiso.it

MENZIONE SPECIALE

VAL PARADISO s.r.l.

SIRÈ

Sede legale
Via Milano, 129
97019 Vittoria (Rg)
Azienda
C.da Salmè
97019 Vittoria (Rg)
Tel. 337 959170 - 340 1486507
info@tenutaiemolo.it
www.tenutaiemolo.it

MENZIONE SPECIALE

TENUTA IEMOLO DI IEMOLO THIERRY
CIGNA

Sede legale / Azienda
C.da Camitrice
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 460071 - 339 5865184
Tel. 331 2848630
naracigna@libero.it
mandarinopasquale@tiscali.it

MENZIONE SPECIALE

AZIENDA AGRICOLA ELEONORA CIGNA



POLIFEMO

Sede legale
Via Gulfi, 213
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda
C.da Mazzarronello
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 393 9299344
info@viragi.it
www.viragi.it

MENZIONE SPECIALE

VIRAGÌ s.a.s.
CONSOLI

Sede legale / Azienda
C.da Giordano s.s. 284 Km. 28,500
95031 Adrano (Ct)
Tel./Fax 095 7601517
Tel. 347 1055083 - 345 3517605
info@olioconsoli.it
oli.consoli@tiscali.it
www.olioconsoli.it

MENZIONE SPECIALE

CONSOLI PASQUALE & F.LLI s.n.c.

BALÀT

Sede legale / Azienda
C.da Piana Chiusa Grande, s.p. 1+400
92010 Montevago (Ag)
Tel./Fax 0925 38040
Tel. 339 2343018
info@oleificiolarocca.com
www.oleificiolarocca.com

MENZIONE SPECIALE

LA ROCCA & CO. s.r.l.

PRIMO BIO

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

MENZIONE SPECIALE

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c.
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PRIMO DOP

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

MENZIONE SPECIALE

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c.

duemila 13

VAL PARADISO s.r.l.
Sede legale
P.zza Cavour, 63
92026 Favara (Ag)
Azienda
S.S.410 Km. 19
92020 Naro (Ag)
Tel. 0922 419555
Fax 0922 421114
info@valparadiso.it
www.valparadiso.it

MENZIONE SPECIALE
VAL PARADISO

CASE PERROTTA s.r.l.
Sede legale
Via Andronico, 2
95010 Sant’Alfio (Ct)
Azienda
C.da Perrotta
95010 Sant’Alfio (Ct)
Tel./Fax 095 968928
caseperrotta@caseperrotta.it
www.caseperrotta.it

MENZIONE SPECIALE
CASE PERROTTA

AZIENDA AGRICOLA BAGLIO INGARDIA

Sede legale
S.p. 29 Trapani - Salemi, 162
91027 Paceco (Tp)
Azienda
C.da Porticalazzo
91027 Paceco (Tp)
Tel. 338 3708442 - 388 9334204
Fax 0923 408818
aziendabaglioingardia.com
www.baglioingardia.com

MENZIONE SPECIALE
BAGLIO INGARDIA
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SERRA DI MEZZO
MENZIONE SPECIALE

Sede Legale
Via Bruno Buozzi, 20
60030 Castelbellino (An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274
Tel. 392 5012379
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO

SERRA DI MEZZO
MENZIONE SPECIALE

Sede Legale
Via Bruno Buozzi, 20
60030 Castelbellino (An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274
Tel. 392 5012379
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

AZIENDA AGRICOLA SERRA DI MEZZO

MENZIONE SPECIALE
TYRACIA

AZIENDA AGRICOLA
BONANNO GIUSEPPE

Sede legale 
V.le Generale Cannada
94012 Barrafranca (En)
Azienda C.da Friddani
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 467678 - 334 6251896
Fax 0934 467102
ingbonanno@virgilio.it

Il Commissario straordinario dell’E.S.A.
Francesco Concetto Calanna consegna il
premio al primo classificato nel 2013
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A Z I E N D E  P R E M I A T E  



LE SCIARE

AZIENDA AGRICOLA
ROMANO VINCENZO & C. s.a.s.
Sede legale
C.da Corvo
95034 Bronte (Ct)
Azienda
Via San Nicola snc
95034 Bronte (Ct)
Tel./Fax 095 7723200
Tel. 328 9670509
info@romanovincenzo.com
www.romanovincenzo.com

1° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Medio

duemila 14

POLIFEMO

Sede legale
Via Gulfi, 213
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda
C.da Mazzarronello
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 393 9299344
info@viragi.it
www.viragi.it

1° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Intenso

VIRAGÌ s.a.s.

PRIMO DOP

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Intenso

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c. PRIMO

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c.
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TENUTA ARENA

Sede legale
Via Calabria, 12
94019 Valguarnera (En)
Azienda
C.da Grottacalda
94015 Piazza Armerina (En)
Tel./Fax 0935 959638
info@tenutaarena.com
www.tenutaarena.com

1° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Leggero

TENUTA ARENA
MANDRAROSSA LE TUFARE

Sede legale / Azienda
S.S. 115
92013 Menfi (Ag)
Tel. 0925 77111
Fax 0925 75707
info@cantinesettesoli.it
www.cantinesettesoli.it
www.mandrarossa.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Leggero

CANTINE SETTESOLI s.c.a.

SICULUM
1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"

categoria Fruttato Intenso

1° Classificato sezione "D.O.P. Monti Iblei" 

AZIENDA AGRICOLA VILLA PONTE
Sede legale/Azienda 
C.da Ponte, 5
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 928705
Tel. 335 7078913
info@villaponte.com
www.villaponte.com

1° Classificato sezione "Miglior Olio Bio"
categoria Fruttato Medio

TYRACIA

AZIENDA AGRICOLA
BONANNO GIUSEPPE

Sede legale 
V.le Generale Cannada
94012 Barrafranca (En)
Azienda C.da Friddani
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 467678 - 334 6251896
Fax 0934 467102
ingbonanno@virgilio.it
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CASE PERROTTA s.r.l.
Sede legale
Via Andronico, 2
95010 Sant’Alfio (Ct)
Azienda
C.da Perrotta
95010 Sant’Alfio (Ct)
Tel./Fax 095 968928
caseperrotta@caseperrotta.it
www.caseperrotta.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Intenso

CASE PERROTTA

1° Classificato sezione "DOP Monte Etna"
1° Classificato sezione "Miglior Azienda Agricola"

FRATELLI SALETTI

AZIENDA AGRICOLA
ING. SALETTI & C. s.n.c.

Sede legale 
Via Cagliari, 92
95127 Catania
Azienda 
C.da Allegracore
95036 Randazzo (Ct) 
Tel. 349 5360249
info@fratellisaletti.com
www.fratellisaletti.com

1° Classificato sezione "DOP Val di Mazara"
KIBÒ

DI SALVO ROSELLINA

Sede legale 
Via Albanese, 19
90139 (Pa)
Azienda 
C.da Chibbò Barbarigo
90027 Petralia Sottana (Pa)
Tel. 338 2908091 - 328 3462594
eleonorabriguglia@gmail.com
www.kibofarm.com

MENZIONE SPECIALE
RUSSO

OLEIFICIO RUSSO
DI RUSSO ROSARIO & C. s.n.c.

Sede legale 
Via Nazionale, 153
95012 Castiglione di Sicilia (Ct)
Azienda
C.da Cascioponte s.s. 116
95036 Randazzo (Ct)
Tel./Fax 095 922677 - 0942 986215
Tel. 339 7642035
oleificiorusso@hotmail.it
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MENZIONE SPECIALE
BARBUTO

AZIENDA AGRICOLA BARBUTO

Sede legale 
C.da San Giacomo
97010 Ragusa
Azienda
Paola Road - TXN1807 Tarxsien (Malta)
Tel./Fax 0932 928705
jeanpaulmilfsud@gmail.com
www.barbutonatural.com

MENZIONE SPECIALE
MERLINO

OLIO MERLINO s.r.l. AGRICOLA

Sede legale 
Villaggio S. Agata
C.da Fiumara Guardia s.n.
98158 Messina
Azienda
C.da Sciarone
95012 Castiglione di Sicilia (Ct)
Tel. 392 9697343 - 328 8162859
info@oliomerlino.com
www.oliomerlino.com

ERBESSO

OLEIFICIO GULINO s.a.s.
Sede legale/Azienda
C.da Cicimia sn
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 921249
info@oleificiogulino.com
www.oleificiogulino.com

Menzione Speciale 

Menzione Speciale 
LE CASE DI LAVINIA

SOCIETÀ AGRICOLA
VENERA DI SPANÒ & C. s.n.c.

Sede legale 
Via Umberto, 21/23
96010 Buccheri (Sr)
Azienda
C.da Venera / S. Andrea
96010 Buccheri (Sr)
Tel. 338 3622868 - 338 1450213
lecasedilavinia@gmail.com
info@lecasedilavinia.it
www.lecasedilavinia.it
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SIRÈ

Sede legale
Via Milano, 129
97019 Vittoria (Rg)
Azienda
C.da Salmè
97019 Vittoria (Rg)
Tel. 337 959170 - 340 1486507
info@tenutaiemolo.it
www.tenutaiemolo.it

MENZIONE SPECIALE

TENUTA IEMOLO DI IEMOLO THIERRY MENZIONE SPECIALE
SANTA VENERA

SOCIETÀ AGRICOLA
SANTA VENERA - BESI
Sede legale
Via Roma, 41
91025 Chiusa Sclafani (Pa)
Azienda
C.da Santa Venera Besi
91025 Chiusa Sclafani (Pa)
Tel. 091 8353961
antonellarcuri@libero.it

MENZIONE SPECIALE
OGGHIU

AZIENDA AGRICOLA
GIUGNO GIUSEPPE
Sede legale
Via F. Crispi, 85
90139 Palermo
Azienda
C.da Marina Belvedere
93010 Resuttano (Cl)
Tel. 348 5903894 - 091 331837
g.giugno@gmail.com
www.ogghiu.it

CONSOLI

Sede legale / Azienda
C.da Giordano s.s. 284 Km. 28,500
95031 Adrano (Ct)
Tel./Fax 095 7601517
Tel. 347 1055083 - 345 3517605
info@olioconsoli.it
oli.consoli@tiscali.it
www.olioconsoli.it

MENZIONE SPECIALE

CONSOLI PASQUALE & F.LLI s.n.c.
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MENZIONE SPECIALE
FIORINO

AZIENDA AGRICOLA
RISTAGNO GIOVANNA MARIA
Sede legale
Via Scale, 68
94016 Pietraperzia (En)
Azienda
C.da Pirito
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 095 7601517
Tel. 347 1055083 - 345 3517605
serradimezzo@libero.it

Sede Legale
Via Regina Elena, 24
91021 Campobello di Mazara (Tp)
Azienda
C.da Bresciano
Morsello
Castelvetrano
Campobello di Mazara (Tp)
Tel. 0924 48368
Fax 0924 48432
info@aziendaagricolalombardo.it
www.aziendaagricolalombardo.it

FIORE DEL BELICE

AZIENDA AGRICOLA LOMBARDO

MENZIONE SPECIALE

Sede Legale
Via Raffaello, 2
92013 Menfi (Ag)
Azienda
C.da Serralunga
91022 Castelvetrano (Tp)
Tel. 339 3856399 - 393 1514033
tenutamessina@gmail.com

MESSINA

AZIENDA AGRICOLA
MESSINA GIOVANNI

MENZIONE SPECIALE

La consegna del premio al primo clessificato nel 2014



Foto di gruppo di tutti i premiati nel 2014



duemila 15

A Z I E N D E  P R E M I A T E  



TERRE DI VITO

SOCIETÀ AGRICOLA
VENERA DI SPANÒ & C. s.n.c.
Sede legale / Azienda
Via Umberto, 123
???? Buccheri (Sr)
Tel. 338 3622868 - 338 1450213
lecasedilavinia@gmail.com
info@lecasedilavinia.it
www.lecasedilavinia.it

1° Classificato sezione “DOP Monti Iblei”
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LE SCIARE

AZIENDA AGRICOLA
ROMANO VINCENZO & C. s.a.s.
Sede legale
C.da Corvo
95034 Bronte (Ct)
Azienda
Via San Nicola snc
95034 Bronte (Ct)
Tel./Fax 095 7723200
Tel. 328 9670509
info@romanovincenzo.com
www.romanovincenzo.com

1° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Intenso

1° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Medio

BARBUTO

AZIENDA AGRICOLA BARBUTO

Sede legale 
C.da San Giacomo
97010 Ragusa
Azienda
Paola Road - TXN1807 Tarxsien (Malta)
Tel./Fax 0932 928705
jeanpaulmilfsud@gmail.com
www.barbutonatural.com

2° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Medio

PHILOMENA

AZIENDA AGRICOLA
ANTICO PODERE CAFECI
Sede legale /Azienda
C.da Cafeci - 94100 Enna
Tel. 339 2494911 - 338 4208507
melgreco@me.com
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Sede Legale
Via Raffaello, 2
92013 Menfi (Ag)
Azienda
C.da Serralunga
91022 Castelvetrano (Tp)
Tel. 339 3856399 - 393 1514033
tenutamessina@gmail.com

MESSINA

AZIENDA AGRICOLA
MESSINA GIOVANNI

3° Classificato sezione “Miglior Olio” 
categoria Fruttato Medio SERRA DI MEZZO

3° Classificato sezione “Miglior Olio”
categoria Fruttato Medio

Sede Legale
Via Bruno Buozzi, 20
60030 Castelbellino (An)
Azienda
C.da Serra di Mezzo
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 0731 703274
Tel. 392 5012379
serradimezzo@libero.it
www.serradimezzo.it

AZIENDA AGRICOLA
SERRA DI MEZZO

1° Classificato sezione “Miglior Olio Bio”
categoria Fruttato Medio

FIORINO

AZIENDA AGRICOLA
RISTAGNO GIOVANNA MARIA
Sede legale
Via Scale, 68
94016 Pietraperzia (En)
Azienda
C.da Pirito
94016 Pietraperzia (En)
Tel./Fax 095 7601517
Tel. 347 1055083 - 345 3517605
serradimezzo@libero.it

PRIMO BIO

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

2° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c.
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SIRÈ

Sede legale
Via Milano, 129
97019 Vittoria (Rg)
Azienda
C.da Salmè
97019 Vittoria (Rg)
Tel. 337 959170 - 340 1486507
info@tenutaiemolo.it
www.tenutaiemolo.it

3° Classificato sezione "Miglior Olio"
categoria Fruttato Medio

TENUTA IEMOLO
DI IEMOLO THIERRY BONO

Sede legale /Azienda
C.da Bordea
92019 Sciacca (Ag)
Tel. 0925 84500 - 338 4002015
salvatore@bonolio.it
www.bonolio.it

1° Classificato sezione "DOP Val DI Mazara"

BONOLIO s.a.s.

ERBESSO

OLEIFICIO GULINO s.a.s.
Sede legale/Azienda
C.da Cicimia sn
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 921249
info@oleificiogulino.com
www.oleificiogulino.com

MENZIONE SPECIALE 

PRIMO DOP

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932 921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

MENZIONE SPECIALE 

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c.



duemila 15

Sede Legale
Via Regina Elena, 24
91021 Campobello di Mazara (Tp)
Azienda
C.da Bresciano
Morsello
Castelvetrano
Campobello di Mazara (Tp)
Tel. 0924 48368
Fax 0924 48432
info@aziendaagricolalombardo.it
www.aziendaagricolalombardo.it

FIORE DEL BELICE

AZIENDA AGRICOLA LOMBARDO

MENZIONE SPECIALE

Sede legale
Via Gulfi, 213
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda
C.da Mazzarronello
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 393 9299344
info@viragi.it
www.viragi.it

CARUSIA

VIRAGÌ s.a.s.

MENZIONE SPECIALE

Sede legale / Azienda
C.da Piano dell’Acqua, 71
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0932 926287 - 0932
921757
olio@frantoicutrera.it
www.frantoicutrera.it

MONOCULTIVAR
NOCELLARA DEL BELICE

FRANTOI CUTRERA & C. s.n.c.

MENZIONE SPECIALE

CIGNA

Sede legale / Azienda
C.da Camitrice
94015 Piazza Armerina (En)
Tel. 0934 460071 - 339 5865184
Tel. 331 2848630
naracigna@libero.it
mandarinopasquale@tiscali.it

MENZIONE SPECIALE

AZIENDA AGRICOLA ELEONORA CIGNA



MENZIONE SPECIALE 

FEUDOTTO

LA GOCCIA D’ORO s.c.a.
Sede Legale/Azienda
C.da Feudotto
92013 Menfi (Ag)
Tel. 0925 74510
Fax 0925 1956998
direzione@lagocciadoro.it
www.lagocciadoro.it

MENZIONE SPECIALE 

L’OLIO DI COLONNA

AZIENDA AGRICOLA VILLA COLONNA
Sede Legale
Via Agrigento, 7
94141 Palermo
Azienda
C.da Colonna
98070 Reitano (Me)
Tel. 335 8414762 - 339 7771996
adelegiaconia@alice.it
totomocciaro@libero.it

duemila 15

CASE PERROTTA s.r.l.
Sede legale
Via Andronico, 2
95010 Sant’Alfio (Ct)
Azienda
C.da Perrotta
95010 Sant’Alfio (Ct)
Tel./Fax 095 968928
caseperrotta@caseperrotta.it
www.caseperrotta.it

MENZIONE SPECIALE
CASE PERROTTA

POLIFEMO

Sede legale
Via Gulfi, 213
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda
C.da Mazzarronello
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 393 9299344
info@viragi.it
www.viragi.it

MENZIONE SPECIALE

VIRAGÌ s.a.s.



duemila 15

BALÀT

Sede legale / Azienda
C.da Piana Chiusa Grande, s.p. 1+400
92010 Montevago (Ag)
Tel./Fax 0925 38040
Tel. 339 2343018
info@oleificiolarocca.com
www.oleificiolarocca.com

MENZIONE SPECIALE

LA ROCCA & CO. s.r.l.
SALSELLO

Sede legale
Via Grimaldi, 8
94100 Enna
Azienda
C.da Salsello
94100 Enna
Tel. 347 5871678
salsello@alice.it

MENZIONE SPECIALE

SOCIETÀ AGRICOLA SALSELLO

MENZIONE SPECIALE
LA CASA DI LUCIA

AZIENDA AGRICOLA
DOTT. SERGIO GAFÀ
Sede legale 
Via Vaniullo, 11
28868 Varzo (Vb)
Azienda
C.da Gerardo, 2
97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel./Fax 0324 73003 - 0932 921117
kuma.go@tiscali.it
www.lacasadilucia.it

MENZIONE SPECIALE
STANCANELLI

AZIENDA AGRICOLA
EREDI STANCANELLI ERNESTO
Sede legale 
Via Nuova luce, 73
Tremestieri Etneo (Ct)
Azienda
C.da Cavalera
94010 Centuripe (En)
Tel. 340 5753231
mg@stancanelli.it
www.stancanelli.it



MENZIONE SPECIALE
ELISEO

AZIENDA AGRICOLA
LA GHIOTTA MARMOTTA
Sede legale/Azienda 
C.da Liso
94018 Troina (En)
Tel. 0935 653077 - 328 4206057
info@laghiottamarmotta.com
www.laghiottamarmotta.com

duemila 15

MENZIONE SPECIALE 

OLEUM CERESIS

AZIENDA BIO - AGRICOLA
TORTORA
Sede legale/Azienda
C.da Lupa
98066 Patti (Me)
Tel. 339 7910473

MENZIONE SPECIALE
CIACCIO

AZIENDA AGRICOLA CIACCIO

Sede legale
Via Roma, 158
90012 Caccamo (Pa)
Azienda 
C.da Zarbo
90012 Caccamo (Pa)
Tel. 333 7429531 - 328 8948593
oliociaccio@teletu.it

La degustazione dei prodotti del territorio
presentata dal Libero Consorzio Comunale di Enna

e preparata dall’I.P.S. Federico II di Enna
Sezione Alberghiero nel 2015



duemila 18

A Z I E N D E  P R E M I A T E  
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POLIFEMO

Sede Legale Via Gulfi, 213 - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda C.da Mazzarronello - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 393 9299344
info@viragi.it       www.viragi.it

Tonda Iblea

VIRAGÌ s.r.l.s.

Giuseppe Vivera - Silvano Ragusa

Gianluca Gurrieri

Kg. 10.000

350 m.s.l.m.

Secolare

Settembre - Ottobre
  
Tonda Iblea

Litri 0,10 - 0,25  - 0,50

Manuale

Ciclo continuo a freddo

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione
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LUSTRU DI LUNA

Sede Legale Via L. Sturzo, 18 - 94016 Pietraperzia (En)
Azienda C.da Piano Luogo - Cava - Pirito - 94016 Pietraperzia (En)
Tel. 0935 511797 - 339 3763925
info@agribauccio.com       www.agribauccio.com

Tonda Iblea

TENUTA BAUCCIO

Giuseppe Bauccio

Giuseppe Bauccio

Kg. 1.000

500 m.s.l.m.

7 anni

Ottobre - Novembre
  
Nocellara Belice 40% - Tonta Iblea 30% - Nocellara Messinese 30%

Litri 0,50 - 1,00  -5,00

Agevolata

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Nocellara del Belice

Nocellara Messinese

Grado di maturazione



3° Classificato sezione “Miglior Olio”
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LE SCIARE

Sede Legale / Azienda C.da Corvo - San Nicola s.n.c. - 95034 Bronte (Ct)
Tel./Fax 095 7723200 - 328 9670509
info@romanovincenzo.com       www.romanovincenzo.com

Tonda Iblea

ROMANO VINCENZO & C. s.a.s.

Pasquale Romano

Pasquale Romano

Kg. 46.000

700 m.s.l.m.

30 anni

Novembre
  
Nocellara Etnea 80% - Biancolilla 10% - Tonda Iblea 10%

Litri 0,25 - 0,50 - 0,75 - 3,00 - 5,00

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara Etnea

Biancolilla



1° Classificato sezione “Miglior Olio Bio”
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PASSIONE

Sede Legale / Azienda Via Fiera dell’Eremita, 1 - 91021 Campobello di Mazara (Tp)
Tel./Fax 0924 47121 - 339 5623909
info@bonannodomenico.com - commerciale@bonannodomenico.com
www.bonannodomenico.com

AZIENDA AGRICOLA BONANNO DOMENICO

Maria Ditta in Bonanno

Maria Ditta in Bonanno

Kg. 30.000

120 m.s.l.m.

70 anni

Ottobre
  
Nocellara del Belice

Litri 0,50

Manuale

Ciclo continuo a freddo

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Nocellara del Belice
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SOLOLIO

Sede Legale Via Nazionale, 21 - 98033 Cesarò (Me)
Azienda C.da Bolo Malamogliera - 98033 Cesarò (Me)
Tel. 392 6683570
oliocasavirzi@gmail.com       www.oliovirzi.com

AZIENDA AGRICOLA VIRZÌ

Antonello Scaravilli

Kg. 5.000

700 m.s.l.m.

100 anni

Ottobre - Novembre
  
Verdello - Oglialora Messinese - Biancolilla - Nocellara Etnea

Litri 0,10 - 0,25 - 0,50 - 1,00 - 3,00 - 5,00

Manuale

Ciclo continuo

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara EtneaOgliarola Messinese

Verdello Biancolilla



3° Classificato sezione “Miglior Olio Bio”
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PRIMO BIO

Sede Legale / Azienda C.da Piano dell’acqua, 71 - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 926187 Fax 0932 921757
olio@frantoicutrera.it       www.frantoicutrera.it

Tonda Iblea

FRANTOI CUTRERA

Salvatore Cutrera

Sebastiano Salafia

Kg. 10.000

500 m.s.l.m.

Secolare

Settembre - Ottobre
  
Tonda Iblea

Litri 0,10 - 0,25 - 0,50 - 0,75

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione



1° Classificato sezione “Miglior Olio IGP Sicilia”
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GRAND CRU

Sede Legale / Azienda C.da Piano dell’acqua, 71 - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 0932 926187 Fax 0932 921757
olio@frantoicutrera.it       www.frantoicutrera.it

FRANTOI CUTRERA

Salvatore Cutrera

Sebastiano Salafia

Kg. 10.000

500 m.s.l.m.

Secolare

Settembre - Ottobre
  
Nocellara del Belice 

Litri 0,10 - 0,25 - 0,50 - 0,75

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara del Belice



2° Classificato sezione “Miglior Olio IGP Sicilia”
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SICILIA IGP

Sede Legale / Azienda C.da Corvo - San Nicola s.n.c. - 95034 Bronte (Ct)
Tel./Fax 095 7723200 - 328 9670509
info@romanovincenzo.com       www.romanovincenzo.com

ROMANO VINCENZO & C. s.a.s.

Pasquale Romano

Pasquale Romano

Kg. 46.000

700 m.s.l.m.

30 anni

Novembre
  
Nocellara Etnea 50% - Nocellara del Belice 50%

Litri 0,25 - 0,50 - 0,75 - 3,00 - 5,00

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara del BeliceNocellara Etnea



3° Classificato sezione “Miglior Olio IGP Sicilia”
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SCIAROSO

Sede Legale / Azienda Via Scorciavacca Montarsi Int. 60/A - 95016 Mascali (Ct)
Tel. 347 4868692
info@boscomertole.com       www.boscomertole.com

AZIENDA AGRICOLA BOSCO - MERTOLE s.r.l.

Giuseppe Bosco

Giuseppe Bosco

Kg. 500

400 m.s.l.m.

20 anni

Settembre - Ottobre
  
Nocellara Etnea 68% -  Moresca 17% - Brandofino 15%

Litri 0,25 - 0,50

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara Etnea

MorescaBrandofino
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L’AURUM

Sede Legale Vico Donatello da Pardi, 4 - 96010 Buccheri (Sr)
Azienda C.da Tallarita - Zotto Rovetto - Costamola - 96010 Buccheri (Sr)
Tel. 0931 1969127 - 370 1181979
giuseppinacataldo@alice.it - laurumribera@gmail.com

RIBERA SEBASTIANO

Sebastiano Ribera

Sebastiano Ribera

Kg. 970

550 m.s.l.m.

150 anni

Ottobre - Novembre
  
Tonda Iblea

Litri 0,25 - 0,50 - 0,75 - 1,00 - 5,00

Manuale

Ciclo continuo 3 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Tonda Iblea



MENZIONE SPECIALE
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CINQUE COLLI

AZIENDA AGRICOLA CINQUE COLLI
Sede legale Via Monti Iblei, 88 - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Azienda  C.da Mazzarronello - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 333 4490005
info@cinquecolli.it      www.cinquecolli.it

Sebastiano Giaquinta

Sebastiano Giaquinta

Kg. 12.000

385 m.s.l.m.

25 anni

Settembre

Tonda Iblea 

Litri 0,25 - 0,50 - 3,00

Manuale

Ciclo continuo

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Tonda Iblea

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione



MENZIONE SPECIALE
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RISERVA

AZIENDA AGRICOLA BONANNO DOMENICO
Sede Legale / Azienda Via Fiera dell’Eremita, 1 - 91021 Campobello di Mazara (Tp)
Tel./Fax 0924 47121 - 339 5623909
info@bonannodomenico.com - commercialebonannodomenico.com
www.bonannodomenico.com

Maria Ditta in Bonanno

Maria Ditta in Bonanno

Kg. 30.000

120 m.s.l.m.

70 anni

Ottobre
  
Nocellara del Belice

Litri 0,50

Manuale

Ciclo continuo a freddo

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara del Belice
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BARBUTO BIO

AZIENDA AGRICOLA BARBUTO
Sede legale C.da San Giacomo - 97010 Ragusa
Azienda Paola Road - TXN1807 Tarxsien (Malta)
Tel./Fax 0932 928705
jeanpaulmifsud@gmail.com    www.barbutonatural.com

Jean Paul Mifsud

Kg. 1.000

550 m.s.l.m.

Secolare

Ottobre

Tonda Iblea 80% - Moresca 20%

Litri 0,10 -  0,25 - 0,50 - 0,75

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Tonda Iblea

Profilo Sensoriale

Moresca

Grado di maturazione



MENZIONE SPECIALE
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ARILLO

TERRE SUL DIRILLO SOCIETÀ AGRICOLA
Sede legale / Azienda C.da Gulfi, 22 - 97012 Chiaramonte Gulfi (Rg)
Tel. 333 1895797
info@terresuldirillo.it    www.terresuldirillo.it

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Francesco Scollo

Luca Scollo

Kg. 5.000

450 m.s.l.m.

100 anni

Settemnre - Ottobre

Tonda Iblea 80% - Nocellara Etnea 20%

Litri  0,10 -  0,25 - 0,50 - 5,00

Agevolata

Ciclo continuo 2 fasi

Tonda IbleaNocellara Etnea

Grado di maturazione



MENZIONE SPECIALE
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ZENIA

Sede legale Via Cavour, 59 - 96013 Carlentini (Sr)
Azienda C.da Pezzaferrata - 96013 Carlentini (Sr)
Tel. 334 9298706
azmangano@tiscali.it - info@azmangano.it     www.azmangano.it

Rosario Mangano

Rosario Mangano

Kg. 6.000

220 m.s.l.m.

23 anni

Ottobre

Nocellara Etnea

Litri 0,25 - 0,50 - 0,75 - 1,00 - 3,00 - 5,00

Manuale

Ciclo continuo 2 fasi

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

AZIENDA AGRICOLA F.LLI MANGANO

Profilo Sensoriale

Grado di maturazione

Nocellara Etnea



MENZIONE SPECIALE

BACIO DI DONNA
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DA.MA. IGD s.r.l. SOCIETÀ AGRICOLA
Sede legale C.da Vasadonna, snc - 95032 Belpasso (Ct)
Azienda Strada Bonifica 29 sb 29 - 95032 Belpasso (Ct)
Tel. 340 5042534 - 347 4988625
info@oliodolivadama.com.    www.oliodolivadama.com

Ignazio Virgillito

Ignazio Virgillito

Kg. 1.200

180 m.s.l.m.

4 anni

Settembre - Ottobre

Nocellara Etnea

Litri 0,25 - 0,50 - 0,75 - 5,00

Manuale / Meccanica

Ciclo continuo a freddo

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ITALIA

REFERENTE COMMERCIALE PER L'ESTERO

QUANTITA' ANNUA MEDIA 
PRODOTTA NEGLI ULTIMI 3 ANNI

ALTITUDINE MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

ETA' MEDIA ULIVETO 
MAGGIORMENTE RAPPRESENTATIVO

PERIODO DI RACCOLTA OLIVE

VARIETA' OLIVE 

PRODOTTO DISPONIBILE 
IN CONFEZIONI DA

SISTEMA DI RACCOLTA
 

SISTEMA DI ESTRAZIONE

Profilo Sensoriale

Nocellara Etnea

Grado di maturazione





Ulivo monumentale limitrofo all’area archeologica di Morgantina



Il Concorso Regionale Мοργαντίνων - Morgantìnon 2018 è organizzato da 

Ente di Sviluppo Agricolo
Servizi allo Sviluppo
Sopat 47 Valguarnera (En)

con il contributo della Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura
di Catania, Ragusa e Siracusa della Sicilia Orientale

LE COLLABORAZIONI
Assessorato Regionale dell’Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea

Laboratorio di analisi sensoriale dell’I.P.A. di Catania

Assessorato Regionale dei Beni Culturali e dell’Identità siciliana
Polo regionale di Piazza Armerina - Aidone - Enna per i siti culturali

Parco Archeologico della Valle dei Templi di Agrigento

Istituto Regionale del Vino e dell’Olio
Laboratorio Agroalimentare e Ambientale dell’Ente di Sviluppo Agricolo di Palermo

Libero Consorzio Comunale di Enna
Comune di Chiaramonte Gulfi (Rg)

Comune di Aidone (En)
Istituto Professionale Statale “Federico II” di Enna
Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera

Associazioni Don Bosco 2000
Centro multimediale Factory Rocca di Cerere di Aidone

LA GIuRIA 2018
Capo Panel 

Giuseppe Pennino 
Componenti  

Giuseppe Città, Francesco Caruso, Paola Cucinotta, Salvatore Franzone,
Maria Giuseppina Magnano di S. Lio. Euplio Vitello. Lina Valenti, Alfio D’urso, 

Daniele Grimaldi, Giuliana Fisicaro

Un sentito ringraziamento a tutte le aziende filiera olivicola ed olearia Siciliana
che si sono impegnate ed hanno dimostrato entusiasmo attraverso una massiccia partecipazione e,

soprattutto, attraverso l’impegno profuso nella ricerca della qualità.

Il presente catalogo è realizzato
a cura di Dario D’Angelo della SOPAT 47 di Valguarnera (Enna) 





Le foto dell’area archeologica di Morgantìna sono fornite dal Museo regionale di Aidone
Finito di stampare nel mese di maggio 2018 da Arti Grafiche Jesus 

Via Quasimodo, 1- Leonforte (En) - Tel. 0935 902263
www.artigrafichejesus.it.            artigrafiche@hotmail.it


